SPUMOME AL CAFFE

Ingredientes para 6 personas:

150 grs. de azlcar
15 grs. de café soluble
400 grs de hielo

90 grs de leche desnatada

Preparacion:

Ponga en el vaso el azucar y el café y pulverice, 10 seg/vel. 10

Afiada el hielo y la leche y programe 5 min/vel. 5. Introduzca la espatula por el bocal y muévala de
vez en cuando para conseguir una trituracién uniforme.

Sirva inmediatamente en copas.

Sugerencias:

Si lo desea, puede espolvorear las copas con cacao en polvo o canela.
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