ACEITUNAS ALINADAS

Ingredientes para 500 grs.

* 1 cebolleta

« 3 dientes de qgjo

« 1 cucharadita de pimentdén dulce

e 1 cucharadita de comino molido

« 1 cucharadita de orégano

* 100 grs. de aceite de oliva

« 30 grs. de vinagre

» 200 grs. de aceitunas sin hueso, negras y verdes.

Preparacion

« Ponga en el vaso la cebolleta, los gjos el pimentdn, el comino el orégano, el
aceite y el vinagre y frocee 4 seg./vel 5

+ Cologue las aceitunas en un bol o tarro, vierta el alino del vaso y mezcle con
la espdtula. Deje reposar un minimo de 24 horas. Después conserve en el
frigorifico. Sirva como aperitivo o anada a sus ensaladas o platos de su
eleccion.

TONI COMINO

AGENTE COMERCIAL
696040030
tococa-123@hotmail.com

http://thermomix-sabadell.es/tonyicomino thermomix
D B A
VORWERK
iy R




