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ColaCao
INGREDIENTES: PREPARACION:
e 200 gr. Chocolate Fondant 1. Introducimos en el vaso el chocolate y
e 75 grHarina pulverizamos con la funcién Turbo, retiramos
e Una cucharadita de sal del vaso y reservamos.
e Una cucharadita de azucar 2. Agregamos la harina y programamos 25
avainillado minutos 1202 velocidad 4

3. Dejamos enfriar, y una vez frio agregamos el
chocolate reservado, la sal, el aztcar
avainillado y pulverizamos 20 segundos
velocidad 10.
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