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PINTXO DONOSTI

INGREDIENTES:

PREPARACION:

2 cebolletas cortadas en cuartos
300g de agua

20 g de vinagre

250 de palitos de cangrejo

2 huevos duros

2 latas de bonito en escabeche
escurridas (aprox. 160g)

200g de mayonesa

1 baguette en rebanadas (opcional)

1. Poner las cebolletas en un bol y
cubrir con el agua. Afadir el vinagre
y dejar macerar durante 2 horas.

2. Poner el contenido del bol en el
vaso y trocear 3seg/vel5. Escurrir
con el cestillo y colocarla cebolletas
entre papel de cocina para quitarle
el exceso de liquido (debe quedar
muy escurrida). Reservar.

3. Poner en el vaso los palitos de
cangrejo y los huevos. Trocear
3seg/vel4.

4. Incorporar el bonito, la mayonesa y
la cebolleta reservada y programar
10seg/vel3. Mezclar con la espatula
y retirar del vaso. Servir el aperitivo
sobre rebanadas de pan fresco.

SUGERENCIAS: Se puede servir sobre
hojas de endivia, cogollos, tostadas,
tartaletas, etc.

Se puede decorar con langostinos o
gambas.
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