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Panna cotta de turron de Jijona

§rsna cotra de taroin de oJona

TM-31

Preparacién: 10 min.

Espera:3 h

Total: 3 h 10 min

Kcal./Racién: 360 kcal.racién
INGREDIENTES PARA 6 RACIONES:

e 3 hojas de gelatina

e 120 gde turrén de Jijona

e 400 gde nata

e 50-60 g de azucar

e 1-2 cucharadas de cacao puro en polvo para espolvorear (opcional)




PREPARACION

Pon las hojas de gelatina en un bol con agua fria para hidratarlas.

Pon el turrén en el vaso y trituralo 5 seg Vel 7.

Afiade la nata y el azUcar y programa 6 min 902 Vel 4.

Afiade por el bocal las hojas de gelatina escurridas y mezcla 15 seg Vel 3.
Vierte la mezcla en 6 moldes de flan y deja templar.

Introduce la panna cotta en el frigorifico durante 2-3 horas para que cuaje.

Delmolda, espolvorea con el cacao puro en polvo y sirve.
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