&
thermomix

Pastel rapido de queso
al caramelo
\/)

INGREDIENTES:
e 500 gde nata
e 250 g de queso cremoso (tipo Philadelphia®)
e 130 gde azlcar
e 200gdeleche
e 2 sobres de cuajada
e 70-80 g de caramelo liquido
e 8-10 galletas tipo maria u otras (opcional)

PREPARACION:
e Ponemos en el vaso la nata, el queso, el azlcar, la leche y la cuajada.

Programamos 8 min./ 902/ vel 3.
® Caramelizamos un molde de cake ( de un 1,5 | de capacidad) y vertemos
en el mismo el contenido del vaso. Colocamos las galletas en en Ia
superficie, dejamos enfriar y reservamos en el frigorifico un minimo de
3-4 horas. Al desmoldarlo las galletas quedan en la base y el caramelo
. SiLvia RuIZ '
| Agente Com "]"é‘rc'iélThermo‘rfiix
thermomix-eabadell e¢/ruizloza




