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CURRY DE GAMBAS

INGREDIENTES:

* 40 gr. aceite

* 100 gr. cebolla cortada en trozos

* 1 chile verde fresco

* 10 gr. cilantro fresco (sélo las hojas)

* 20 gr. jengibre creso en rodajas finas

* 3 dientes de ajo

* 2 cucharaditas de comino en polvo

* 2 cucharaditas de semillas de cilantro molidas
* 1/2 cucharadita de curcuma

* 1 cucharadita de sal

* 70 gr. de tomate concentrado

* 400 gr. leche de coco

* 800 gr, de gambas crudas medianas peladas



PREPARACION:

Ponga el aceite, la cebolla, el chile, las hojas de cilantro, el jengibre y el ajo en el
vaso y trocee 10 seg /vel 5. Con la espatula baje los ingredientes hacia el fondo del
vaso y programe 6 min / varoma / vel 2 sin poner el cubilete

Anada el comino, las semillas de cilantro molido, la curcuma y la sal y programe 5
min /100 / vel 2

Afada el tomate concentrado y la leche de coco, coloque el cubilete y programe 5
min /100 / vel 2

Incorpore las gambas y programe 6min/ 90 / giro invertido/ vel cuchara.
Espolvoree con las hojas de cilantro y sirva inmediatamente



