COCTEL de CAVA v PINA

INGREDIENTES:

e 400 grs de pifia natural o en conserva

» % 1imédn bien pelado sin nada de piel blanca ni pepitas

e 100 grs de azucar (ajustar a su gusto)

« 100 grs de Martini o licor de naranja (opcionalmente congelado)

« 1 Botella de Cava Brut (bien fria)

PREPARACION:

» Congelar en cubiteras 1 cubilete de Martini blanco o licor de Naranja

» Poner en el vaso la pifia trozeada, el %2 limén, el azucar y los cubitos de Martini
y programar 30 seg a velocidad progresiva 5-10

» Programar Velocidad 2, sin tiempo, e ir afiadiendo poco a poco por el bocal la
botella de cava (*)

» Servir inmediatamente en copas de cava o coctel.

Comentarios/Trucos:

» Estareceta es ideal para fiestas y como coctel diferente.

* (*) Si no se ha congelado el Martini o licor de Naranja agregarlo junto con el
cava..
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