Turron duro de Alicante

INGREDIENTES:

e 1 clara de huevo

e 400 gr de miel

e 300 gr de almendra cruda marcona (tostadas en el horno)
e Pan de angel

PREPARACION:

1. Ponga la mariposa en el vaso con la clara de huevo, programe 10 seg/vel 2.
2. Afada la miel y programe 6 min/100°C/vel 2, si poner el cubilete.

3. Retire la mariposa y afada las almendras, mezcle 5 seg/vel 2. Acabe de
envolver con la espatula.

4. Ponga la mezcla sobre una capa de pan de angel y tapelo con otra capa,
presionando un poco para distribuir el relleno.
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