Cappuccino frio con Baileys

INGREDIENTES:

e 300 gr de leche entera (para que haga mas espuma)

e 100 ml de Bayleis

e 1 cubilete de café soluble normal o descafeinado (o 100 ml de café frio).
e 100 gr de azucar o sacarina al gusto

e 8-10 hielos grandes

e cacao en polvo (opcional, es para espolvorear por encima)

PREPARACION:

1. Pon los ingredientes en el vaso y programa 3 min/vel 4.

2. Sirve inmediatamente en copas y espolvorea cacao por encima.

NOTA: Puedes hacer la receta igual pero sin el Baileys,
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