Paté marinero

INGREDIENTES:

1 lata de sardinas en tomate

1 lata de mejillones en escabeche
1 lata de caballa en aceite

1 cucharadita de mantequilla
Unas gotas de Tabasco

PREPARACION:

1. Vierta todo en el vaso, incluyendo el caldo de cada lata, y triture
programando 1 min/vel progresiva 5-10. Vuelque en un bol y sirva.

Tiempo: 5 minutos
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