Paté de datiles y queso azul

INGREDIENTES:

100 gr de datiles (deshuesados)

80 gr de queso azul blando

50 gr de nata

200 gr de queso cremoso (tipo Philadelphia)

PREPARACION:

=

Ponemos los datiles en el vaso y los trituramos programando 15 seg/vel 9.
2. Afadimos el resto de ingredientes y programamos 15 seg/vel 5. Tiene que
quedar una mezcla homogénea, si no, trituramos unos segundos mas.
Usamos a conveniencia.

Tiempo: 5 minutos
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