
Puré de patatas a la parmesana    

 

INGREDIENTES (Para 6 personas): 

 1 Kg. de patatas 
 1 cucharadita de sal 
 350 gr de leche 
 30 gr de mantequilla 
 60 gr de queso rallado al gusto 

PREPARACIÓN: 

1. Coloca la mariposa en las cuchillas y pon en el vaso las patatas peladas y 
cortadas en trozos pequeños, la leche y la sal. Programa ahora                 
25 min/100ºC/vel 1.  

2. Añade la mantequilla y el queso rallado y mezcla 30 seg/vel 3. 
Retira la mariposa y sirve caliente. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
EVA NAVAS  
http://thermomix-sabadell.es/evanavas/ 


